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Sommarlidan

Under varma sommardagar blir det ofta vitt vin till
maten. Men ofta tinker man inte pa vad som ligger
bakom det ddr "glaset vitt” som man tar pa terassen
till en late sallad.

Hir ir lite information om vinmakarna som gjort de
vita vinerna i Sisongsldda 2 2024.

Trautwein

Familjen Trautweins erfarenheter av vinodling gir
tillbaka till ar 1649. Anne-Christin och Christoph
Trautwein som driver anliggningen idag, tog 6ver
2019. Vingardarna har odlats ekologiskt sedan 1987
och biodynamiskt sedan 2004. Produktionen sker

i liten skala med ett starkt burgundiskt inflytande,
med bland annat spontanjisning utan tillsatser av
jast och lagring pa anvinda fat fran Bourgogne. Den
vulkaniska stenjorden i Kaiserstuhl formar landska-
pet och 4r samtidigt en av grunderna f6r vinernas

djupa och fina smak.

Stefano Antonucci

Vingérdarna stricker sig 6ver ett omrade pa fyrtiofem
hektar pa de boljande kullarna i kommunen Serra de
Conti. De grinsar till Adriatiska havet i 6ster och Apen-
ninerna i véster. Vinrankorna 4r mellan tjugofem och
fyrtio ar gamla. Stefano Antonuccis viner serveras pa de
bista restaurangerna runt om i virlden. Under méinga ar
har oenologen Luigi Lorenzetti styrt i killaren, som 4r
beldgen i de eleganta och naturligt vil luftkonditionera-
de rummen i det fore detta klostret Santa Barbara. Dir
jaser han musten i smd, temperaturkontrollerade rostfria
stal- eller cementtankar, varefter vissa viner foridlas i
barriques eller fyrahundra-liters tonneau. Byn Barbara
grundades pa sexhundratalet som en lombardisk utpost
i bysantinska Senigallia. Klostret, som nu anvinds som

vingard, byggdes senare for att hedra Saint Barbara, byns
skyddshelgon.




Séiisongsladan innehdller foljande viner:
Weiflburgunder QW Kaiserstuhl Trautwein

Angsorter och rivna nétter i doften, Williams-piron, persika och mandarin i smaken — subtilt krimigt, med en frisch
syrastrukeur. Odlingsomrade: Baden/Kaiserstuhl, Tyskland Druva: WeifSburgunder

Stefano Antonucci Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Santa Barbara

Dofter av 6rter, melon och lite anis. Len och fyllig. Sprudlande frischér med tydlig mineralitet.
Odlingsomrade: Castelli di Jesi, Italien Druva: Verdicchio

Laxé Rosé Cotes de Gascogne IGP

Fina bararomer frin Merlot och Syrah, karaketir frin den regionala druvan Tannat.
Odlingsomrade: Cotes de Gascogne, Frankrike Druvor: Merlot, Syrah, Tannat

Jarasole Rosé Frizzante IGP

Prosecco-druvan Glera och en liten portion Raboso, skapar den delikata rosa firgen i detta sommarbubbel.
Saftiga jordgubbstoner och livlig frisk syra.

Odlingsomrade: Veneto, Italien Druvor: Glera, Raboso

San Michele Chianti Colli Fiorentini DOCG

Finstimda toner av kérsbir och réda bar. Mjuk och rund smak med vil avvigda tanniner.
Odlingsomrade: Toscana, Italien Druvor: Sangiovese, Canaiolo, Colorino

Mas Enguera Valencia DO

Aromer av bigarder och roda bir. Vilbalanserat och frischt.
Odlingsomrade: Valencia, Spanien Druvor: Monastrell, Tempranillo

Les Lanes Corbi¢res Rouge AOP

Toner av svarta frukter, mérka bir, kryddor och choklad.
Odlingsomrade: Corbi¢res, Frankrike Druvor: Carignan, Grenache
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Jarasole Rosé Frizzante IGP

Passar till:

Grillad vattenmelon med vispad fetaost
Bruschetta

Parmaknyten med firskost och soltorkad tomat

Mina anteckningar:
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Weiffburgunder QW Kaiserstuhl

Trautwein
Passar till: San Michele Chianti Colli Fiorentini DOCG
Risotto med skogschampinjoner
Rokt 6ring med romsis
Fiskterrin med saffranssas

Passar till:

Pasta med kronirtskocka, svamp och krossade tomater
Grillade gronsaker med fetaost

D Biff tagliata med rostad vitlokssés

Mina anteckningar:

Stefano Antonucci Verdicchio dei Castelli Mas Enguera Valencia DOP
di Jesi DOC Santa Barbara

Passar till:

Passar till:

Viltgryta med skogssvamp
Stekt havsruda med mangold Oxfilé med kryddsmér
Fyllda kronirtskockor Grillat lamm med tomatsallad och syrad 16k
Skaldjursrisotto

Mina anteckningar:

Mina anteckningar:

Laxé Rosé Cotes de Gascogne IGP Les Lanes Corbiéres Rouge AOP

Passar till:

Confiterade anklar med haricots verts

H I J skink Grillad biff med vitloksrkrim och rostad potatis
onungsmelon med skinka

Sommarsallad med helbakad halloumi Cassoulet med kycllinglir och vita bsnor
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Fler ekologiska viner finner du pa winebuddi.com

Passar till:
Finkalssallad med apelsinfiléer

Mina anteckningar:



Fem snabba tips nir du héller en vinprovning hemma.
1. Vit duk sa att vinets firg kommer till sin ritt. |' j
2. Tasting glas, eller glas med kupa anpassad till Riesling. \ .'II \II' \
3. Vitt brod som tilleugg. |
4. Skrim inte dina vinner genom att be dem analysera och
beritta vad de kinner f6r dofter och smaker,
(om de inte har gatt nagon sommelierutbildning forstis).
5. Utse inte vinnare och forlorare. Diskutera i stillet vilka
sammanhang de olika vinerna gor sig bst i.
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